Kirschlimonade mit Rosmarin
/utaten flr Limonaden-Ansatz

200g entsteinte StiBkirschen
1/8 Liter frisches Wasser
- 1 kleiner Zweig Rosmarin
2 Limetten
40g Honig
sowie
RhonSprudel leicht & fruchtig Apfel-Kirsche-Granatapfel
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Zubereitung:

Die gewaschenen, entsteinten Kirschen zusammen mit 1/8 Liter Wasser in einen kleinen Topf
geben und aufkochen. Rosmarinzweig dazu geben und alles bei geschlossenem Deckel, 15
Minuten auf niedriger Temperatur sanft kocheln lassen. Rosmarin anschlieRend entfernen.

Limetten auspressen' und den Saft mit 40g Honig verriihren. Zu den Kirschen geben und alles
mit einem Stabmixer oder im Blender fein piirieren. Gegebenenfalls zusatzlich durch ein
feines Sieb streichen. Sirup in eine kleine Flasche fiillen und vollstandig auskiihlen lassen —
am besten tber Nachtin den Kihlschrank stellen.

Portionsweise und ganz nach Geschmack mit eiskaltem RhonSprudel leicht & fruchtig Apfel-
Kirsche-Granatapfel aufgiefSen. Einige Eiswiirfel dazu geben und mit einem Rosmarinzweig ~ *
dekorieren.



